ECOLE SAINT AMAND
BAILLEUL

Les plats sont susceptibles de contenir Produit Local @
des substances ou dérivés pouvant y

entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous
rapprocher du chef de cuisine.

Péche durable Q

Réalisé par le chef @ Repas végétarien @

lundi 27 février mardi 28 février jeudi 02 mars vendredi 03 mars
fétons les Honorine fétons les Romain fétons les Charles fétons les Guénolé
CAROTTES RAPEES . . .
VINAIGRETTE MACEDOINE DE LEGUMES SALADE DU CARNAVAL VELOUTE DE POTIRON
JAMBON SAUCE OMELETTE AUX FINES BOULETTES SAUCE FILET DE COLIN MSC Q
CHARCUTIERE HERBES NAPOLITAINE FACON BORDELAISE <>
PENNE RIGATE RIZ FRITES POMMES DE TERRE AU
THYM
GRAT”:EEDUERCHOU LEGUMES BLANQUETTE SALADE MIXTE FONDUE DE POIREAUX
FROMAGE BLANC
FRUIT DE SAISON AROMATISE GAUFRE FRUIT DE SAISON

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Réalisé par le chef @

ECOLE SAINT AMAND

BAILLEUL

Produit Local @

Péche durable @

Repas végétarien @

lundi 06 mars

fétons les Colette

SALADE DE CERVELAS

mardi 07 mars

fétons les Félicité

ENDIVES VINAIGRETTE

jeudi 09 mars

fétons les Francoise

VELOUTE DE
POIREAUX LOCAUX

o

vendredi 10 mars

fétons les Vivien

BETTERAVES ROUGES
CREME CIBOULETTE

NORMANDIN DE VEAU
SAUCE POIVRE

POULET MARINE
(AIGUILLETTES POUR LES
MATERNELLES)

PASTA PARTY SAUCE
AUX FROMAGES

&

FILET DE COLIN MSC A
LA MEXICAINE

@

POMMES DE TERRE
LOCALES FONDANTES

BROCOLIS GRATINES

o

SEMOULE

LEGUMES RATATOUILLE

PATES TORTIS

BRAISE DE NAVETS ET
CAROTTES LOCAL

Q

RIZ AU CURRY

POELEE FAGON
MEXICAINE

FRUIT DE SAISON

YAOURT LOCAL

o

FROMAGE BLANC AU
SPECULOOS

FRUIT DE SAISON

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



ECOLE SAINT AMAND
BAILLEUL

Produit Local @

Péche durable @

Réalisé par le chef @ Repas végétarien @
fétons les Rodrigue fétons les Mathilde fétons les Bénédicte fétons les Patrick
POTAGE DE LEGUMES PIZZA FROMAGE SALADE DE S/UCISSON A SALADE VINAIGRETTE
, FILET DE POISSON
FRICASSEE DE VOLAILLE SAUTE D P UCE CARBONARA DE LEGUMES @ MEUNIERE MSC Q
SAUCE TARTARE &
RIZ CREOLE ECRASE DE POMMES DE PENNE RIGATE FRITES
TERRE
POELEE DE LEGUMES . SALADE VERTE
oy @ PETITS POIS CAROTTES BROCOLIS A L'AIL S @
FROMAGE BLANC A LA COUPE BANANE
IAGE BLANG UPE BANAT YAOURT FERMIER LOCAL @ FRUIT DE SAISON

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.




Réalisé par le chef @

lundi 20 mars

fétons les Herbert

SALADE COLESLAW

ECOLE SAINT AMAND
BAILLEUL

Produit Local @

Péche durable @

Repas végétarien @

mardi 21 mars

fétons les Clémence

CELERI REMOULADE

jeudi 23 mars

fétons les Victorien

CAROTTES RAPEES A
L'ECHALOTE

vendredi 24 mars

fétons les Catherine

SALADE AUX CROUTONS

SAUTE DE POULET SAUCE

CHILI SIN CARNE

7

CORDON BLEU DE DINDE

CASSOLETTE DE LA MER

O

CUMIN

CURRY MSC
PATES TORTIS RIZ CREOLE ECRASE DE POMMES DE SEMOULE
TERRE
FONDUE D'EPINARDS POELEE FACON CHINOISE SALADE VERTE CAROTTES LOCALES AU @

FRUIT DE SAISON

FROMAGE BLANC AUX
FRUITS

CLAFOUTIS AUX FRUITS DU
CHEF

®

SALADE DE FRUITS DU
CHEF

®

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.




ECOLE SAINT AMAND
BAILLEUL

Produit Local @

Péche durable @

Réalisé par le chef @ Repas végétarien @

TER

lundi 27 mars

fétons les Rupert

SALADE DU CHEF

O

mardi 28 mars

fétons les Gontran

BETTERAVES ROUGE A
L'ECHALOTE

jeudi 30 mars

fétons les Amédée

SALADE CROQUANTE
DU CHEF

®

vendredi 31 mars

fétons les Benjamin

FRIAND AU FROMAGE

ROTI DE DINDE SAUCE AU
POIVRE

COUSCOUS (BOULETTES
D'AGNEAU ET MERGUEZ)

BOLOGNAISE DE
LEGUMES

0

FILET DE LIEU MSC
SAUCE BORDELAISE

@

POMMES DE TERRE

GRENAILLE SEMOULE PENNE RIGATE COEUR DE BLE
CHOUX DE
CHOU ROMANESCO LEGUMES COUSCOUS BRUXELLES AUX ET GRATIN DE CHOU @
FLEUR LOCAL
OIGNONS
GATEAU AUX

PETIT SUISSE

FRUIT DE SAISON

POMMES DU CHEF

O

FRUIT DE SAISON

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.







ECOLE SAINT AMAND
BAILLEUL

Produit Local @

Péche durable @

Réalisé par le chef @ Repas végétarien @

lundi 03 avril

fétons les Richard

BETTERAVES ROUGES
AUX POMMES

mardi 04 avril

fétons les Isidore

SALADE ORIENTALE

jeudi 06 avril

fétons les Célestin

SALADE COLESLAW AUX
POMMES ET CURRY

vendredi 07 avril

fétons les Jean Baptiste

P1ZZA AU FROMAGE

BEIGNETS DE
BOLOGNAISE DE NORMANDIN DE VEAU
LENTILLES ET LEGUMES @ SAUCE POIVRE PAELLAAU POULET POISSON SAUCE
BEARNAISE
PENNE RIGATE FRITES RIZ PAELLA SEMOULE
DUO DE CHOU FLEUR ET HARICOTS PLATS A LA LEGUMES

BROCOLIS PERSILLES

PROVENCALE

LEGUMES MEDITERANEE

RATATOUILLE

FRUIT DE SAISON

YAOURT AUX FRUITS

FRUIT DE SAISON

CAKE BRETON

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.




ECOLE SAINT AMAND
BAILLEUL

Produit Local @

Péche durable @
Réalisé par le chef @ Repas végétarien @

Produit Local

Repas a théme
" Chasse aux oeufs "

lundi 10 avril mardi 11 avril jeudi 13 avril vendredi 14 avril

fétons les Fulbert fétons les Stanislas fétons les Ida fétons les Maxime
CAROTTES A SALADE DE PATES AU
L'ORANGE OEUF DUR MIMOSA CURRY
BOULETTES
A SAUTE DE VOLAILLE FILET DE POISSON
LUNDI DE PAQUES D'AGNEAU SAUCE 0
BASQUAISE AUX HERBES MSC SAUCE CITRON -
POMMES DE TERRE
RIZ PILAF RISSOLEES SEMOULE
RATATOUILLE FLAGEOLETS AUX L,I'EGUMES
PROVENCALE OIGNONS MERIDIONAL
YAOURT LOCAL @ e el :ﬁg};‘Es el @ FRUIT DE SAISON

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



